
Confiserie Dengel  „Kaffee Créma“ 

„Kaffee Créma“
Zutaten: 50  - 60   Schok oladenhohlk örper K u g el
      (Vollm ilchschok olade)
      50 0 g  Vollm ilchschok olade
      40 0 g  Schlag sahne
      20 g  K affee g em ahlen
      10 0  m l K affeelik ör
      
Dek or:  150  g  Vollm ilchschok olade, 
      50 g  K affee- u nd  Zu ck erm ischu ng  
      (15g  K affee, 35g  Zu ck er) zu m  Rollen

H inw eis: Schok oladenhohlk u g eln u nd  Vollm ilch-
Schok olade sind  in allen Confiserie Deng el G enie-
ß erläden au f Bestellu ng  erhältlic

Hilfsmittel: 
Stab-M ixer
1 K u nststoffschüssel
Spritzbeu tel m it ru nder Loch-T ülle
1 K ochtopf
Schneebesen
TTeig schaber 
K leinen M essbecher
K ochtopf m it W asser
1 Schüssel
Evtl. 2 k leine G abeln 

Zu bereitu ng : „Kaffee C rém a“

1. Die Sahne im  K ochtopf k u rz erw ärm en, von der K ochstelle nehm en u nd  die Vollm ilchschok olade hin  
  zu füg en. K u rz w arten, dann m it dem  Schneebesen g u t m ischen u nd  den K affee hinzu füg en. Nochm al   
  g u t d u rchm ischen.
2. Schok oladensahne abk ühlen lassen (ca. 1  Stu nde), w ährenddessen m it dem  Schneebesen noch 2-3 
  M al d u rchrühren.
33. Jetzt den K affeelik ör hinzu g eben u nd  g leichm äß ig  u nterheben. M asse soll schön crem ig  bleiben.
4. Die K affee-Sahne-Füllu ng  nu n in den Spritzbeu tel g eben u nd  die K u g eln dam it befüllen ( !!! ca. 1m m    
  u nter dem  Rand der K u g el stoppen, sonst k ann m an die Pralinen anschließ end  nicht m ehr verschließ en)
5. Die Vollm ilchschok olade im  W asserbad  k u rz schm elzen. ( !W ichtig , die Schok olade darf nicht zu  
  heiß  w erden!) Dann w ieder abk ühlen lassen, bis sich die Schok olade leicht k ühl anfühlt, jedoch noch    
  flüssig  ist.
6. M it Hilfe eines Teelöffels die Schok oladen-K u g eln m it der Vollm ilchschok olade verschließ en.
77. Sie k önnen die Pralinen nu n noch einzeln in die restliche Vollm ilchschok olade tau chen, m it Hilfe von 2  
  G abeln diese w ieder herau sholen u nd  dann in der K affee-Zu ck erm ischu ng  rollen.

V iel Freu de dam it!

Dau er:  reine Fertig u ng szeit 1 Stu nde plu s Abk ühlzeit


